I.FO.TER.
ISTITUTO PER LA FORMAZIONE PROFESSIONALE NEL TERZIARIO


PROGETTO PIZZAIOLO

Corso per pizzaiolo qualificato
Sede di svolgimento: Livorno

Il progetto finanziato dal FSE Bando POR ob. 3 Provincia di Livorno, della durata di 600 ore, di cui 400 di aula e 200 di stage e 100 di laboratorio, si rivolge a giovani che hanno una particolare volontà di formarsi per operare all’interno del settore della ristorazione e della pizzeria, che comunque risultino disoccupati di lunga durata, cioè che abbiano concluso l’ultima attività lavorativa oltre i 6 mesi per i minori di 24 anni ed oltre i 12 mesi per i maggiori di 24 anni.

Il corso si svolgerà a Livorno dove sono state direttamente coinvolte aziende e pizzerie come soggetti sostenitori.

Il percorso prevede un’attività di stage, di 200 ore, che avrà come finalità principale quella di consentire agli allievi/e di esperire un reale contesto lavorativo misurandosi con le reali criticità e problematiche connesse, verificare le competenze apprese in aula ed avere un riscontro del proprio livello di apprendimento.

Durante le ore di formazione in aula verranno approfondite le seguenti tematiche trasversali e specialistiche quali:

· Cenni storici, tendenze di mercato, usi e costumi

· merceologia alimentare

· scienza dell’alimentazione

· tecniche di confezione della pizza

· macchine e attrezzi del settore

· tipologia dei forni

· contratto di lavoro e principali normative che regolano il rapporto di lavoro

· igiene del lavoro, prevenzione, pronto soccorso, HACCP

· controllo e gestione delle materie prime

· programmazione e controllo delle scorte

· gestione del magazzino

· organizzazione della fasi di lavoro

· manipolazione e trasformazione, a prodotto finito, della materia prima

· utilizzo delle macchine

· gestione del forno

· preparazione di elaborati di pizzeria

· riassetto dei locali e degli strumenti

Al termine del percorso, previo superamento di un esame, sarà conferita la qualifica di “Pizzaiolo”.

L’obiettivo finale di questo percorso formativo, progettato come percorso di qualifica, è quello di formare addetti professionalmente preparati ed immediatamente spendibili nel mercato di riferimento, con specifiche competenze di tipo pratico e teorico.

Sbocchi occupazionali: 

· Ristoranti

· Pizzerie

· Pizzerie a taglio e da asporto

· Panifici e laboratori di panificazione

· Laboratori di pasticceria

Soggetto proponente: Associazione I.FO.TER.Partner: AS.FORM., IAL TOSCANA
Soggetti Terzi coinvolti: Scuola nazionale dell’alimentazione università dei sapori di Perugia, : ISIS Mattei Istituto di istruzione superiore secondaria tecnico professionale e alberghiera

Soggetti sostenitori: EBTT Ente Bilaterale del Turismo Toscano, Confcommercio Livorno, e le pizzerie BUBU 7, “Pulcinella”, 10 +10 2, Il Moletto, L’Approdo, “Pass Partout”, Osteria Pizzeria La Basilica, La Grotta delle Fate
CORSO MAZZINI, 27 - 57126 LIVORNO -TEL.e FAX  +39 (0586) 803439 - PARTITA IVA 01045310495 E-MAIL: info@ifoter.it

Ente fiduciario



Unione Commercio Turismo e Servizi della provincia di Livorno
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